DOUROCAVES

DOUROCAVES BRANCO RESERVA 2022

DESCRIGHO

0 ano viticola de 2022, caracterizou-se por ser muito quente e
seco, mostrando-ge um ano de quantidade baixa/moderada e de

boa qualidade.

Oriundo de vinhas de virias sub-regides com diferentes tipos de
solos, altitudes e orientagies. Tentamos apresentar um vinho com
um cardcter unificador das virias regioes. Produzido com as
castas tradicionais do douro, entre elas Viosinho, Malvasia Fina,
Gouveio, Moseatel Galego, Rahigato e vinhas velhas.

VINIFICAGAO

A fase de maturacio ocorreu precocemente o que permitin um
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comeqo de vindima em inicios de Setembro.
As uvas foram colhidas, depois de uma selecio rigorosa na vinha e

na adega. Tendo sido prensadas a baixa pressio por forma a
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as das castas e uma frescura

manter as carateristicas organolé
duradoura. O mosto fermentou a baixas temperaturas em cuba

inox por forma a manter as carateristicas minerais dos solos e
potenciar toda a componente aromidtica, tendo depois estagiado em
\ barricas novas de carvalho francés e americano com “batonnage”
n durante cerca de 3 meses.

NOTAS TECNICAS

Produtor: Dourecaves, 8.A.
Regiio: Douro

Tipo solo: Xisto

Periodo de vindimas: Inicio de Set
Manual

vol

Forma de Vindim
Teor aleodlico: 13
pH: 3,38

Acidez total: 4,9 g/L
Acuecares Totais: 0,6 /L

- PREMIOS VINDOURG/VINDUERD -
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Notas de Prova Sugestoes de Consumo

Vinho de cor citrina e carate wlo pela sua intensidade Esg

cialmente indicado como acompanhamento de mariscos e pratos de

aromitica, com notas minerais, florais,

aromas a baunilha, peixe porduroso,

especiarins ¢ uma acidez acentuada, mas equilibrada. Servir fresco de preferéncia entre 8 a 107,
Apresenta-ge volumoso na boca e com um final longo e

persistente.




